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PREZISO

MOSTGELATINE Stand: 11/2020

Kaseinhaltige, fliissige stabile Gelatinel6sung zur Entfernung von Gerbstoffen in Most und Maische.

BESCHREIBUNG:

PREZISO Mostgelatine ist ein fllissiges kaseinhaltiges Produkt aus einer 20%igen Gelatine Lésung zur vorbeugenden
Maische- und Mostbehandlung.

PREZISO Mostgelatine gewahrleistet einen hocheffizienten Einsatz im Hinblick auf eine friihzeitige Gerbstoffkorrektur
und der damit verbundenen Reintnigkeit der Weine.

Zusatzlich bietet sie auch noch Schutz gegen eine spatere Hochfarbigkeit.

DOSAGE:
50-200 g/hl -Abhiangig von Jahrgang und Rebsorte

ANWENDUNG:

Das Produkt kann direkt liber die Maische oder im Most eingesetzt werden.

Der Einsatz erfolgt entweder zur Maische oder direkt im Most vor der Entschleimung.

Es findet durch die Mostgelatine eine unterstiitzende Klarwirkung statt.

Wichtig ist eine gleichmaBige Verteilung mit dem Rihrwerk.

Die Absetzdauer ist abhangig von der Temperatur, Trubbelastung und Sorte und sollte zumindest 5 Stunden betragen.

LAGERUNG:

PREZISO MOSTGELATINE ist kiihl, trocken, geruchsneutral und frostgeschiitzt zu lagern.
Nach dem Offnen sofort dicht verschlieBen und rasch verbrauchen.

PACKUNGSGROSSEN:
1kg, 10 kg, 25 kg

Verantwortlicher Inverkehrbringer:

RWA Raiffeisen Ware Austria Aktiengesellschaft | RaiffeisenstraBe 1| A-2100 Korneuburg | Tel.: +43 (0) 2262/755 50-0 | www.rwa.at
Alle enthaltenen Informationen sind nach unserem derzeitigen Kenntnisstand korrekt und vollstindig. Anderungen sind vorbehaltlich
neuer Entwicklungen und Erkenntnisse moglich. Wir ibernehmen keine Garantie oder Haftung fiir die Vollstandigkeit oder Richtigkeit.



